
Vignobles en Scène : Musique et Vignes - Concert Lady Soul ProjectB

Vignobles en Scène : Banquet insolite à la Grotte Chauvet 2

Le jeudi 16 octobre, 2000 Vins d’Ardèche vous invite à un banquet unique et inédit au cœur de la Grotte 
Chauvet 2.
Dès votre arrivée, vous serez immergés dans une expérience exceptionnelle, pensée pour vous émerveiller du début à la fin de la soirée.
La soirée débute au belvédère, face au coucher de soleil, avec trois bouchées apéritives accompagnées de vins soigneusement 
sélectionnés par un sommelier Meilleur Ouvrier de France. Elle se poursuit au cœur de la grotte, face aux fresques préhistoriques, avec un 
menu gastronomique complet imaginé par nos deux chefs étoilés d’Ardèche : entrée raffinée, plat gastronomique et dessert gourmand, 
pour un véritable voyage culinaire.
La soirée se termine par un parcours lumineux féérique, prolongeant la magie et l’exception de cette expérience. Un moment rare, à vivre 
une seule fois.

Tarifs
Adulte : 150 €.

Jeudi 16 octobre 2025.

  ·    ·   La Grotte Chauvet 2 – Ardèche 4941 route de Bourg-Saint-Andéol 07150 Vallon-Pont-d'Arc
04 75 89 04 86
gestioncom@lesvinsdardeche.com
www.lesvinsdardeche.com
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Office de Tourisme Berg et Coiron
Téléphone : 04 75 94 89 28
contact@berg-coiron-tourisme.com
www.berg-coiron-tourisme.com

Sur une journée ...

Jeudi 16 octobre 2025

Vendredi 17 octobre 2025

http://www.lesvinsdardeche.com


Vignobles en Scènes : Spectacle de Cirque et découverte des Vignerons Ardéchois

Festival Vignobles en Scène : découvrez en famille le spectacle "Mût" dès 16h30 avec visite gratuite du musée et goûter convivial. Après le 
spectacle, terminez en beauté avec une dégustation gourmande au caveau de Néovinum
Entre découvertes, rires et saveurs, vivez une fin d’après-midi inoubliable à partager en famille !
Dès 16h30 – Rendez-vous à Néovinum pour une visite gratuite de notre parcours-spectacle audiovisuel et ludique. Envolez-vous au-dessus 
de notre vignoble, découvrez les secrets de nos vins et éveillez vos sens dans la salle papilles. Après la visite, les plus jeunes profiteront d’
un goûter offert !
À 18h – Place au spectacle « Mût » (durée 45 min).Trois personnages hauts en couleur vous embarquent dans une aventure où musique, 
danse, théâtre et acrobatie s’entrelacent. Entre éclats de rire et moments suspendus, « Mût » touche toutes les générations et nous invite à 
réfléchir ensemble à un monde meilleur.Un spectacle familial, intense et généreux, à vivre autant avec les enfants qu’avec les grands.
À 18h45 – Pour clore cette belle soirée, partagez une dégustation gourmande au caveau des Vignerons Ardéchois. Découvrez nos plus 
belles cuvées accompagnées de savoureux produits locaux !

  ·    ·   Néovinum : Plongez dans l'univers des Vignerons Ardéchois ! Boulevard de l'Europe Unie 07120 Ruoms
04 75 39 98 08
info@neovinum.fr
www.neovinum.fr
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Vignobles en Scène : Soirée concert , dégustation de vins et planches apéritives au Caveau de Montfleury

Venez savourer une soirée unique mêlant musique live et dégustation !
Profitez du groupe Switch Soul Acoustique avec ses 4 voix en harmonie et son répertoire empreint de soul, 
pop et rhythm & blues, de dégustation de vins et planches apéritives à partager
Dans le cadre de l’événement national Vignobles en Scène, venez savourer une soirée unique mêlant 
musique live et dégustation !
Le groupe Switch Soul Acoustique fera vibrer le caveau avec ses quatre voix en harmonie et son répertoire empreint de soul, pop et rhythm 
& blues. Une parenthèse musicale pleine d’énergie positive et de bonne humeur.
La soirée sera ponctuée par une dégustation des vins du domaine et des planches apéritives à partager, pour une expérience festive et 
conviviale.
NB: Réservation des planches apéritives fortement conseillées ! (Formule planche + dessert: 12€/pers, charcuterie, fromage et tarte)

Vendredi 17 octobre 2025.

  ·    ·   Caveau de Montfleury 600 chemin de la cave 07170 Mirabel
04 75 94 76 59
caveau-montfleury@orange.fr
www.caveau-montfleury.fr
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Soirée conviviale et musicale au Caveau des Vignerons d’Alba-la-Romaine ! Profitez d’un concert gratuit, d’
un bar à vins locaux et de planches apéritives. Découvrez le Lady Soul Project, un hommage vibrant à 
Aretha Franklin et à l’âge d’or de la Soul.
Profitez de notre bar à vins, mettant à l’honneur les cuvées locales, et accompagnez votre soirée de 
planches apéritives à partager entre amis ou en famille.
Un cadre idéal pour découvrir ou redécouvrir les saveurs du terroir… en musique !
Le nouveau spectacle de LADY SOUL PROJECT rend un vibrant hommage à la légendaire Aretha Franklin 
et à toute cette période où les labels Stax, Motown ou Arista faisaient bouger la planète. Un répertoire 
revisité et arrangé par nos soins, qui même ancré dans l’histoire, sonnera résolument moderne. Des 
standards au sang neuf : un Concert Intemporel. Entre fougue, virtuosité, tendresse, avec une présence scénique et un groove permanent, 
Julie Fallu soutenue par une rythmique affirmée et une section de cuivre détonante, transcende le répertoire de la musique Soul
Lieu : Caveau des Vignerons – Alba-la-Romaine
Entrée libre – Sans réservation

Tarifs
Gratuit.

Vendredi 17 octobre 2025 de 19h à 0h.

  ·    ·   Caveau des Vignerons d' Alba la Romaine 379 route de la Cave 07400 Alba-la-Romaine
06 50 81 44 92
contact@alvallis.fr

http://www.neovinum.fr
http://www.caveau-montfleury.fr


Vignobles en Scène : Atelier "Apprenti Œnologue"

Atelier "Apprenti Œnologue" à la Cave d'Alba la Romaine
Plongez au cœur du métier d’œnologue et vivez une expérience unique autour de nos vins.
Au programme :
• Dégustation exclusive de nos pré-vins et de millésimes actuellement en vente.
• Découverte des secrets de l’assemblage, en créant vous-même votre propre cuvée.
• Initiation à l’œnologie, guidée par notre œnologue et nos vignerons passionnés.
Un moment convivial, ludique et enrichissant pour comprendre l’art du vin, éveiller vos sens et partager l’univers de notre cave comme un 
véritable professionnel.
Atelier payant : 10€ / personne (déductible ensuite dès 30€ d'achats au caveau d'Alba) - un verre INAO offert

Tarifs
Adulte : à partir de 10 € (Ensuite déductible dès 30€ d'achats en boutique).

Samedi 18 octobre 2025 de 11h à 13h.

  ·    ·   Caveau des Vignerons d' Alba la Romaine 379 route de la Cave 07400 Alba-la-Romaine
06 50 81 44 92
evairon@alvallis.fr
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Vignoble en scène : Visite, Concert et Repas au Mas d'Intras

Nous vous proposons une animation conviviale en soirée au Mas d'Intras dans le cadre du week-end 
Vignobles en Scène qui a lieu sur le territoire Vignobles & Découvertes en Sud Ardèche, avec le groupe 
Marco & Doran.
MARCO et DORAN est un duo convivial qui allie parfaitement l'humour et la musique. Les deux musiciens, l'un pianiste, l'autre batteur et 
tout les deux chanteurs, ont fait le pari de reprendre des titres pop à la sauce jazz et soul.
Au programme :
- 17h : Visite de cave commentée par Sébastien, vigneron du domaine (gratuit et ouvert à tous)
- 18h30 : Concert du groupe MARCO et DORAN (gratuit et ouvert à tous)
- 20h30 : Repas du chef Alexandre GAUTHIER du restaurant La Cigale et la Fourchette (30€ sur réservation, vins compris).
Info et Réservation obligatoire auprès du Mas d'Intras par téléphone au 04 75 52 75 36 ou par mail à contact@masdintras.fr

Tarifs
Tarif unique : à partir de 30 €.

Vendredi 17 octobre 2025 de 17h à 23h.

  ·    ·   Domaine du Mas d'Intras 3080 route d'Intras 07400 Valvignères
04 75 52 75 36
contact@masdintras.fr
wwww.masdintras.fr
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Vignobles en Scène : Spectacle d'improvisation au domaine du Colombier

Le domaine du colombier participe cette année à Vignobles en scène sur le thème du rire et de la chaleur 
humaine.
Au menu : apéro, spectacle d'improvisation et dégustation!
Arrivée à partir de 19h au domaine pour un apéro bien ardéchois avec une castagnade maison!
Suivi d'un spectacle de d'improvisation pour rire et être surpris: c'est vous qui choisirez des situations que 
les artistes vont utiliser pour vous faire rire.
Pour continuer sur le thème de la chaleur, banquet au milieu des cuves pour déguster une bombine ardéchoise pour fêter la reboule des 
vendanges du millésime 2025!
Une soirée authentiquement ardéchoise, drôle et surprenante.
Plus d'infos sur les réseaux sociaux du domaine!

Tarifs
Participation libre.

Vendredi 17 octobre 2025 à partir de 19h.

  ·    ·   Domaine du Colombier 1181, Route de Ruoms 07150 Vallon-Pont-d'Arc
04 75 88 37 50
contact@domaineducolombier-vin.fr
domaineducolombier-vin.fr/
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Tarifs
Gratuit.

Vendredi 17 octobre 2025 de 16h30 à 20h.
Tranche d'âge : de 2 à 199 ans

Samedi 18 octobre 2025

http://wwww.masdintras.fr
http://domaineducolombier-vin.fr/


Vignobles en scènes | Vélo à assistance électrique dans les vignes

Découvrez les caves labellisées Vignobles et découvertes en Porte Sud Ardèche en vélo à assistance 
électrique. C'est un parcours tout en dégustation autour de plusieurs caves : le Mas d'Intras, la Maison 
Louis Latour et le caveau des vignerons Alvallis.
L'Office de Tourisme et ses partenaires vous proposent :
9h30 départ du village de Valvignères et parcours dans les vignes
10h arrivée au Mas d'Intras, présentation du domaine et dégustation 
11h visite flash de Valvignères
11h15 dégustation avec la Maison Louis Latour place des Remparts
11h45 rencontre avec un viticulteur sur place pour découvrir son métier et le terroir valvignérois
12h dégustation au caveau des vignerons de Valvignères Alvallis
JLN Bike vous permet de pédaler en toute sérénité grâce à leur VTTAE (vélo tout terrain à assistance électrique), casques fournis.
Le marché des producteurs se tiendra durant la matinée, l'occasion d'aller à leur rencontre à l'issue du parcours.
Prévoir tenue de sport chaude, sac à dos et eau.

Tarifs
Plein tarif : 35 € (Tout compris, location des vélos, visite chez les caves 
labellisées et accompagnement par une guide.), Tarif réduit : 15 € (Vous 
avez votre propre matériel, vélo et casque, vous visitez les caves labellisées 
et êtes accompagné par une guide).

Samedi 18 octobre 2025 de 9h15 à 12h30.
Tranche d'âge : à partir de 16 ans

  ·   Rue Nouvelle Entrée 07400 Valvignères
04 75 49 10 46
04 75 49 59 20
contact@sudardechetourisme.com
patrimoine@sudardechetourisme.com
https://www.sud-ardeche-tourisme.com/billets-pour-les-festivals-et-spectacles-en-ardeche/

J

Vignobles en Scène : Visite et Dégustation - La Cave de Valvignères

Plongez au cœur du vignoble ardéchois en découvrant notre cave à Valvignères. Accompagnés de 
vignerons et vigneronnes passionnés, vous serez guidés à travers les secrets de notre terroir, de la vigne 
au verre. Gratuit et ouvert à toutes et tous
La visite se poursuit par une dégustation commentée de nos cuvées, l’occasion idéale d’éveiller vos sens, 
de poser toutes vos questions et de partager un moment convivial autour de vins authentiques.
Que vous soyez amateur curieux ou connaisseur averti, cette expérience vous offrira une belle immersion dans l’univers viticole de notre 
vallée.
Lieu : Cave de Valvignères
Au programme : Visite de cave + dégustation de vins
‍ Avec : Les vignerons et vigneronnes

Tarifs
Gratuit.

Samedi 18 octobre 2025 Premier créneau : de 14h à 16h. 
Second créneau : de 16h à 18h.

  ·    ·   Cave de Valvignères 315 route de saint thomé 07400 Valvignères
06 50 81 44 92
evairon@alvallis.fr
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Vignobles en Scène : Atelier de dégustation à Néovinum

"Le vin et les produits du terroirs" : charcuterie, fromage, châtaigne... Comment bien accorder ces produits 
avec nos vins d’Ardèche ?
Le samedi 18 octobre à 18h découvrez comment accorder nos vins primeurs avec des mets typiquement Ardéchois !
L'Ardèche est connue pour ses picodons, sa caillette, ses délicieuses châtaignes mais aussi pour ses vins ! Au cours d'un atelier convivial 
d'1h30, découvrez les accords entre les vins des Vignerons Ardéchois et ces produits locaux bien connus de tous.
Venez vous régaler et assouvir votre curiosité lors d'un atelier gourmand à l'heure de l'apéritif.
Cet atelier vous est proposé dans le cadre du festival Vignobles en Scènes. 
Durée : 1h30 / Inscription obligatoire / nombre de places limitées / En français uniquement.

Tarifs
Adulte : 17 €.

Samedi 18 octobre 2025 de 18h à 19h30.

  ·    ·   Néovinum Boulevard de l'Europe Unie (Face à Super U 07120 Ruoms
04 75 39 98 08
info@neovinum.fr
www.neovinum.fr
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https://www.sud-ardeche-tourisme.com/billets-pour-les-festivals-et-spectacles-en-ardeche/
http://www.neovinum.fr


Vignobles en Scène : Atelier Oenologique au Château de la Selve

Jouons ensemble autour de différentes thématiques :
- Dégustation dans un verre noir : quelle couleur je déguste ?
- Bouteille masquée : quel millésime ? Quel cépage ? Élevage en fût ou en amphore ?
Nous souhaitions vous faire découvrir de façon ludique nos vins, c'est chose faite! Jouons ensemble autour de différentes thématiques :
- Dégustation dans un verre noir : quelle couleur je déguste ?
- Bouteille masquée : quel millésime ? Quel cépage ? Élevage en fût ou en amphore ?
Pour plus de complexité, possibilité de jouer avec des vins d’amis vignerons ardéchois choisis par nos soins !
Vous aurez l’occasion ensuite de déguster au caveau l’ensemble de nos collections.

Durée
 Durée d'une séance : 1h30

Tarifs
Adulte : 10 €.

Du vendredi 17 au samedi 18 octobre 2025 à partir de 
16h30. Sur réservation.

  ·    ·   Chateau de la Selve 3120 route d'Alès 07120 Grospierres
04 75 93 02 55
contact@laselve.com
www.laselve.com
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Vignobles en Scène : Visite du Domaine de la Selve

Nous vous proposons de parcourir l'histoire du domaine puis les étapes d'élaboration d’un vin en 
commençant par la cuverie puis en poursuivant par le chai. Vous aurez là l’occasion de découvrir l'élevage 
en amphore et de goûter sur fût l’un de nos vins.
Nous vous proposons un moment particulier durant lequel vous parcourez l’histoire du domaine puis les étapes d’élaboration d’un vin en 
commençant par la cuverie puis en poursuivant par le chai. Vous aurez là l’occasion de découvrir l’élevage en amphore et de goûter sur fût 
l’un de nos vins. Expérience étonnante ! Cette visite commentée se terminera dans le vignoble, à proximité du château. Vous aurez l’
occasion ensuite de déguster au caveau l’ensemble de nos collections. Et pour que vos enfants puissent apprendre eux aussi, nous leur 
avons préparé un livret de jeux ludique et adapté qui leur permettra de découvrir le monde viticole !

Durée
 Durée d'une séance : 1h30

Tarifs
Adulte : 12 €.

Du vendredi 17 au samedi 18 octobre 2025 à partir de 10h et 
à partir de 15h. Sur réservation.

  ·    ·   Chateau de la Selve 3120 route d'Alès 07120 Grospierres
04 75 93 02 55
contact@laselve.com
www.laselve.com
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Vignobles en Scène : Accord de Terroir Ardéchois au Château de la Selve

Notre si belle Ardèche regorge de multiples terroirs, tous uniques et donnant vie à des produits de choix, 
riches de saveurs. Lors de cette dégustation vous découvrirez nos 4 cuvées « Les Confidentielles » 
sublimées par des produits typiques de l’Ardèche.
Ces spécialités sont sélectionnées par nos soins, chez des producteurs locaux partageant les mêmes principes de culture que nous.
Ce moment sera bien sûr également l’occasion de partager avec vous l’histoire du Château, la philosophie du domaine et les grands 
principes des accords mets et vins.

Durée
 Durée d'une séance : 1h15

Tarifs
Adulte : 18 €.

Du vendredi 17 au samedi 18 octobre 2025 à partir de 
11h30. Sur réservation.

  ·   3120 route d'Alès 07120 Grospierres
04 75 93 02 55
contact@laselve.com
www.laselve.com
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Sur plusieurs jours ...

Du vendredi 17 au samedi 18 octobre 2025

http://www.laselve.com
http://www.laselve.com
http://www.laselve.com


Castagnade de Joyeuse à Castanea

Entrée libre et gratuite à l'occasion de la Castagnade à Joyeuse (fête de la châtaigne)
Boutique 100% châtaigne en accès libre aux heures d'ouverture de Castanea

Tarifs
Gratuit.

Du samedi 18 au dimanche 19 octobre 2025 de 10h à 13h et 
de 14h30 à 18h.

  ·    ·   Castanea 2 parvis de l'église 07260 Joyeuse
04 75 39 90 66
contact@castanea-ardeche.com
www.castanea-ardeche.com
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Vignobles en Scène : Pique-nique dans le petit bois du château de la Selve

Pourquoi ne pas partager un « Panier pique-nique » après votre balade dans les vignes ?
Installez-vous à l’ombre des chênes, dans le petit bois face au château… Nous avons préparé pour vous un 
panier gourmand aux saveurs ardéchoises : saucissons, terrines, fromage de chèvre, pain et fruits. Régalez-vous !

Durée
 Durée d'une séance : 0 minutes

Tarifs
Tarif unique : 17 €.

Du vendredi 17 au samedi 18 octobre 2025 à partir de 12h.

  ·    ·   Chateau de la Selve 3120 route d'Alès 07120 Grospierres
04 75 93 02 55
contact@laselve.com
www.laselve.com
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Du samedi 18 au dimanche 19 octobre 2025

http://www.castanea-ardeche.com
http://www.laselve.com

